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light Ristorante Casa De Carli

Tady je ristorante
V zakletém misté na Starém Méste
zkousi stesti prava italska restaurace

je zasnouben s Ceskou. I proto se ital-

sky §éfkuchat Matteo De Carli rozhodl
po kuchafiskych zastavkach v Zenevé, hotelu
Four Seasons v Dublinu a ve slavné restaura-
ci Cipriani v Benatkach a v New Yorku otevfit
se svou pritelkyni Lenkou italskou ristorante
pravé v Praze. Mél by se mit na pozoru: Pra-
ha véetné Cesek pirostla k srdci vice Italtim,
ktefi zde v nedavnych letech otevfeli italské
restaurace, zdaleka ne vsichni ale uspéli. Na-
konec praveé Carli nemusi pro pfiklad cho-
dit daleko; jeho Casa De Carli sidli na Starém
Mésté v misté, kde predtim zkousSely praZzské
Stésti hned dvé italské restaurace, ani jedna
Spatna. Obé zavrely.

Nejen gastronomicky je totiZ Praha stale
specificky postkomunisticky trh, kde mize-
te fantasticky uspét i s nejhorsi restauraci na
svété a naopak zoufale pohoret s vynikajicim
podnikem. VSe chce sviij ¢as, své misto, své
najemné a svou klientelu, védi znalci trhu.
Ano, jedl jsem v Casa De Carli dvakrat a zce-
la jisté jde o jednu z nejlepsich prazskych re-
stauraci - a nejen italskych. Basta!

Uspéch to ale urcité negarantuje. A to
presto, Ze i movity milansky obchodnik
s realitami Zijici 20 let v Praze, kterého jsem

P raha je pry méstem jeho srdce, ostatné
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HODNOCENI

© jednoduchg, ale pestrd menu, perfektn
proveden jdla, irok v b rvnvetn tch
rozl@van ch

@ pinav ubrus

v restauraci potkal a jenz si z luxusnéjsi-

ho podniku udélal néco jako denni kanty-
nu, o Casa De Carli prohlasil, Ze to je nejlep-
§i italska restaurace v Praze. Coz jisté néco
znamena: Italové, snad nejvétsi gurmani na
svété, které si na rozdil od nas nekoupite
tim, kdyZ je jidlem prosté neotravite, nesiti
podobna slova chvaly praveé lehko. Od jidla
i vina chtéji mnohem vic, pro né jde o zivot.
Stejné jako ve fotbale.

CHYTRE A JEDNODUSE

Jestli jste v italské restauraci, dnes v Cesku
Casto nepoznate podle jejiho jména. Hanebné
pokusy o italské podniky u nas hrdé predved-
li i Cesi, ktefi si v ramci své italské invence
poitalstili eska pfijmeni - a tim pro né Italie
skoncila. Ze jste ve skute¢né ristorante, vam
ovSem v Casa De Carli okamZité napovi vinny

listek. Mnozi Cesti restauratéfi upiimné pri-

Znavaji, ze pravé na vinu vydélavaji nejvétsi
penize, takZe jeho ceny u nas mnohdy pfipo-
minaji loupeZnicky festival. Carli je Ital, a tu-
diz vi, Ze marZe musite rozprostfit do vSech
nakladovych polozek.

Jeho vinny listek proto zdobi nejen decent-
ni ceny, ale i Siroka nabidka, a to vcetné roz-
lévanych vin: v cenach od 105 do 225 korun
ma v menu Sest bilych a ¢tyfi Cervena kvalitni
rozlévana italska vina. A hostiim, ktefi po na-
vStéve restaurace nemifi rovnou do postele,
nabizi i polovic¢ni lahve, mezi nimiz nechy-
béji ani velikani jako toskanské Brunello di
Montalcino 2007 (995 korun) nebo piemont-
ské Barolo 2010 (995 korun). Casa De Carli je
tak i svého druhu vinotékou.

Interiér restaurace s tmavé dfevénou pod-
lahou je elegantné decentni a komplikova-
ny neni ani prostorove: u vchodu se nacha-
zi rohovy bar, od néjz se dal tahne prostorna
restauracni mistnost. Svou prvni navstévu
jsem zde trochu protdhl a mtzu potvrdit, Ze
interiér poskytuje inteligentni kombinaci mo-
derniho designu a domaci intimity, kdy jeho
autor nemysli na architektonickou cenu, ale
predevsim na hosty. TakZe tu obcas zapome-
nete na hodiny. Pfi posledni navstéveé jsem
v pfijemné teplém a slunecném odpoledni
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dal prednost zahradce, jiz tvofi dvé fady sto-
It vytazenych na chodnik. Kratce po usednu-
ti mi ¢i$nice pfinesla dzbanek domaci vody

s pomerancem, citronem a matou, o kterém
se nakonec ukazalo, Ze stoji 75 korun, coz pfi
objednani nebyl Gplné muj zamér.

Navic jsem si v§iml $pinavéjsiho ubrusu na
stole; bud ho personal po pfedchozim hos-
tovi nevymeénil, nebo ho jen Spatné vyprali.
Menu nabizi Sest pfedkrm, jako tfeba hovézi
carpaccio s celerem a syrem, obligatni capre-
se, u nas méné obvykly tatarak z morského
vlka a samoziejmé pro Italy povinné Vitello
tonnato. K pfedkrmtim se fadi i nékolik polé-
vek (pochopitelné i minestrone za 165 korun)
a také salatd.

Sest poloZek najdete v menu i u hlavnich
chodt, jejichZ chytry vybér bohaté uspokoji
kazdého také. ProtoZe jsem pii prvni navsté-
vé vyzkousel grilovany steak z italské hovézi
svickové Qualivo s lanyZovou krustou
(575 korun) i klasiku ossobuco se Safrano-
vym rizotem (495 korun), oboji mimocho-
dem vynikajici, padl muj zrak pfi druhé
navstévé na opeceného morského vlka
(495 korun) a grilovany filet z tuniaka s rajca-
tovym salatem (555 korun). JenZe v tu chvili
se CiSnice vratila s dennim specialnim menu,
jak byva zvykem v Italii, kde ho osobné hos-
tim doporucuji i sami $éfkuchafi nebo re-
stauratéfi, a vSe bylo najednou jinak.

Kromé exkluzivnich ryb v ném nechybél
ani tatarak z humra a krevet, tedy motska de-
likatesa, jakou v mnoha prazskych restaura-
cich nenajdete. Humr ma exkluzivné jemné
maso a Cerstvé krevety jesté podtrhnou
jeho chut. Jako pfedkrm jsem proto
nakonec objednal toto specialni antipasti
(405 korun) a po ném peceného kralika ca-
cciatora se zeleninou a houbami (435 korun).
K motskému predkrmu servirka doporuci-
la sklenku piemontského bilého Gavi di Gavi
Bobo za 175 korun.

JEMINE, KREHKE, STAVNATE

Jesté pred pfedkrmem mi pfinesli amuse
bouche vcetné domaciho chleba, vse jedno-
duché, ale vyborné. A stejné lze fict i o pred-
krmu servirovaném na Cerném talifi: tatarak
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CARPACCIO Z KREVETY CARABINEROS s cherry raj¢atky
a mozzarellou di bufala

JEHNECi KOTLETKY obalené v bylinkové krusté
s glazovanou karotkou

z humra a krevet doplnil hraskovy krém a po-
merancovocitronovy sorbet. Jeho jedinou
chybou je, Ze je pfi podavani vyrazné stude-
néjsi nez syrové a Cerstvé maso, takze ze za-
catku nepfijemné rusi chutovy zazitek. Po
ohrati v§ak perfektné splyne s chuti more.

K hlavnimu chodu mlady ¢i$nik, a mimo-
chodem velky znalec vina, jak to v podob-
né restauraci ma automaticky byt, doporucil
Soave Classico, mnohem hotcejsi a mineral-
néjsi bilé vino od Verony - a nespletl se. Pe-
Ceny kralik, jehoz vynikajici jemné a chutové
vyrazné maso jsme u nas z neznamého da-
vodu pofad nedocenili, viibec nebyl vysuse-
ny - naopak: narizovélé maso, prelité omac-
kou s houbami a zakryvajici nékolik brambor,
zUstalo i po upeceni krasné kiehké a stavna-
té. Delikatni hlavni chod si nakonec vyzadal
dvé sklenky vina, byla prosté skoda kamko-
li pospichat.

Casa De Carli funguje druhy rok, coz byva
v Zivoté restauraci klicovy moment; pfipadné
finan¢ni fiasko uz majitel nemize omlouvat
zacatkem, soucasné ale pfed sebou ma jesté
prinejmensim dalsi rok na to, aby zjistil, jest-
li zvolil spravny obchodni model. I kdyzZ sid-
Carli primarné pro turisty; podobné podni-
ky musi zivit stala domaci klientela, piipadné
i mistni italska diaspora.

Podle personalu jde restaurace stale naho-
ru a zaslouZi si to. UZ jen proto, Ze vas tu ne-
napadné prekvapi skvélym humrovym tata-
rakem. ®

PETR HOLEC e holecp@mf.cz

RISTORANTE CASA DE CARLI

11000 Prahal

tel.: 224 816 688

e-mail: info@casadecarli.com
www.casadecarli.cz

Oteviraci doba: Po-Ne 11.00-23.00
VSechny tidaje uvedené v nasledujici pasaZi jsou presnym

opisem jidelniho a napojového listku. PFipadné chyby
dokladaji péci, jaka je vénovana jejich tpravé.

VYBER Z JIiDELNiHO LiSTKU

« Hovézi carpaccio, fapikaty celer, Raschera syr,
citron 295 K¢

* Syr Mozzarella di Bufala s Cerstvymi rajcaty,
extra panensky olivovy olej e 255 K¢

« Tatarak ze Saku tuniaka s avokadem a pikantnim
mangovym kompotem e 285 K¢

» Carpaccio z morského vlka z Orbetella, jahody
s matou a malinové coulis » 285 K¢

« Vitello Tonnato - teleci svickova s omackou
tonnato ¢ 275 K¢

o Séfkucharlv vybér predkrmd ¢ 395 K¢

« Studena polévka z vylisovaného fimského salatu,
marinovany losos, meloun ¢ 215 K¢

 Krémova polévka z grilovanych cervenych
paprik, piniové ofisky a balsamico e 185K¢

* Zeleninova polévka minestrone, podavana dle
prani telpla ¢i studena » 165 K¢

» Michany hlavkovy salat s avokadem, Mozzarellou
a hroznovym bio syrupem Saba ¢ 185 K¢

« Spenatovy salat s hruskou, kozim syrem
a kfupavou slaninou ¢ 195 K¢

» Michany salat s fazolovymi lusky, Cervenou
fepou, Ricottou a pikantnimi vlasskymi ofechy
* 205 K¢

VYBER Z VINNEHO LiSTKU

» Negroamaro Rosato 0,75 L 515 K¢

« Lagrein Sigis Mundus 2009 0,75 L 1390 K¢

« San Leonardo 2007 0,75 L » 2450 K¢

« Patrimo, Irpinia Rosso ITG 2009 0,75 L« 4200 K¢

* Rosso Conero DOCG 2009 0,75 L » 880 K¢

 Pathos 2009 0,75 L » 2350 K¢

* Primitivo di Manduria 2011 0,75 L » 745 K¢

* Turriga, Isola dei Nuraghi IGT 2009 0,75 L«
2550 K¢

 Nero d‘Avola 2010 0,75 L » 1400 K¢

* Mille e Una Notte DOC 2007 0,75 | * 2450 K¢

* Rossobastardo 2009 0,75 L« 855 K¢

* Primofiore 2010 0,75 L » 2050 K¢

* Valpolicella La Fabriseria DOC 2004 0,75 L »
2500 K¢

* Amarone 2009 0,75 L » 1850 K¢

» Nebbiolo Lange DOC 2010 0,75 L » 940 K¢

« Villa Martis Langhe 2010 DOC 0,75 L 975 K¢

* Bricco Dell'Uccellone DOCG 2010 » 2100 K¢

» Barbaresco Muncagota 2007 0,75 L » 1650 K¢

« Barolo Riserva Monfortino DOCG 2006
0,75 L+ 15000 K¢

Recenze viech restauraci najdete na
http://euro.e15.cz/toprestauracerj'|.r,]
W
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